TRAVAIL PERSONNEL DE FIN D’ETUDES

1/SITE ET PROGRAMME

L’architecture viticole aujourd’hui :

Outil, |mage et Accueil
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Directeur d’études : Jean-Marie BILLA
Co-directeur d’études : Jean-Pierre BERIAC

Paul-Henri QUIE-NAYEL



Outil, |mage et Accueil au Chéteau Croizet—Bages

« Comprendre un métier pour mieux le servir
* Lire et exploiter le potentiel du site

* Proposer une nouvelle organisation
 S’inscrire dans une logique durable

* Visite du projet



COMPRENDRE UN METIER
POUR MIEUX LE SERVIR



tier pour mieux le servir

Chateau Croizet-Bages

Cinquieme Cru Classé en 1855

» une exploitation familiale

* Uune équipe permanente de 15 personnes

*30 hectares

en appellation Pauillac

»180.000 bouteilles par recolte



Comprendre un métier pour mieux le servir

Facteurs de programme

*Techniques de culture
sLogistique et expéditions

Facteurs
techniques

e

Facteurs
sociaux

*R0le de représentation

eLogements pour le personnel.

!

Programme du

Chateau.

N

Facteurs
economiques

e|ldentité commerciale

*Produit mis sur le marché (barriques/ bouteilles)



Comprendre un métier pour mieux le servir

Modélisation de I'activité
dans I’exploitation viticole.
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Comprendre un métier pour mieux le servir

Eléments de programme

*Extension du chai a barriques pour loger 220 barriques

«Création d’'un espace d'accueil des visiteurs
*3 bureaux

«Salle de dégustation

sLocaux techniques,vestiaire, sanitaires, office

eL.ogement pour le responsable d’exploitation



LIRE ET EXPLOITER LE
POTENTIEL DU SITE



Lire et exploiter le potentiel du site B ag es et Pau | I | ac

Voie
Ferrée +



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site Ch ateau G ran d Puy _ LaCOSte



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site Ch éteau Pontet-Canet



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site Panoramique ouest : histoire et paysage



Lire et exploiter le potentiel du site Ch é.teau Lyn C h B ag es



Lire et exploiter le potentiel du site BageS OueSt un bé.tl tOurné vers |a rue

50 m




Lire et exploiter le potentiel du site BageS OueSt un bé.tl tourné vers |a rue



Lire et exploiter le potentiel du site BageS OueSt un bé.tl tOurné vers |a rue

50 m







Lire et exploiter le potentiel du site

sociales

Valeurs
d’estime

Valeurs
techniques



